
wir freuen uns, Ihnen in der gemütlichen Atmosphäre von 
Nattermann’s Restaurant unsere beliebten 
regionalen Klassiker und marktfrische Spezialitäten der saisonalen 
Küche zu servieren.  

Genießen Sie gemütliche Stunden bei Nattermann‘s.

Herzlich willkommen!
Ihre Steffi und Ihr Jo Nattermann und das gesamte Team

Samstag, 28. Januar 2012 ab 18.00 Uhr
Hüttenzauber Nr. 2
Ein Gefühl wie im Skiurlaub: Wintergrill, Glühwein und 
Cocktails an unserer Eisbar auf unserer Winterterrasse. 
Dazu Après Ski-Musik.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch. 
Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

Jeden Donnerstag ab 19.00 Uhr
Raclette-Essen
mit Original Schweizer Raclette-Käse, an Ihrem Tisch direkt vom 
Raclette-Ofen serviert, während Ihr Teller mit Bündner Fleisch, 
Cornichons, Perlzwiebeln und Pellkartoffeln schon bereitsteht.

Preis pro Person 17,90 €
Wir bitten um Vorbestellung!

Jeden Freitag ab 19.00 Uhr
Fondueabend
Dreierlei Sorten Fleisch – Streifen 
von Rinderfilet, Schweinefilet und 
der Poulardenbrust, wahlweise gegart 
in kräftiger Brühe (Chinoise) oder in 
feinem Butterschmalz (Bourgignon). 
Dazu reichen wir hausgemachte 
Fondue-Saucen, knackige Salate und 
ofenfrisches Baguette.

Preis pro Person 23,90 €

Dienstag, 14. Februar 2012 ist Valentinstag
Dinner bei Kerzenschein
Genießen Sie einen romantischen Abend zu zweit oder mit Freunden 
bei unserem Candle-Light-Dinner mit 4 Gängen. Unser Pianist 
Andreas Arenz begleitet den Abend mit Klaviermusik für Verliebte.

Preis pro Person 
inkl. einem Glas Winzersekt Schloss Vaux 54,90 €
Reservierung erbeten.

Vom 15. bis 21. Februar 2012 
lassen wir unsere Seelen baumeln, um neue Energie zu tanken und 
uns kulinarisch inspirieren zu lassen.

Am Mittwoch, den 22. Februar 
verwöhnen wir Sie ab 18.00 Uhr mit unserem traditionellen
Aschermittwochs-Fischessen



1. bis 31. März 2012
Nattermann’s Kräuterküche mit Bärlauch & Co.
Genießen Sie im März Düfte, Aromen und Wirkungen aus 
Nattermann’s Kräutergarten. Erleben Sie, was frische Küche wirk-
lich bedeutet.

17. März 
Frische Weine – Junges Gemüse
Genießen Sie soeben abgefüllte Weine und Fassproben des hervorra-
genden Jahrgangs 2011 aus der Pfalz. Dazu servieren wir Ihnen ein 
köstliches auf die Weine abgestimmtes 4 Gang-Menü mit jungem 
Gemüse und frischen Zutaten.
Im Preis inbegriffen sind ein Aperitif, begleitende Weine, 
Tafelwasser und eine Kaffeespezialität.

Preis pro Person 79,90 €

Unser Special für Ihre Familienfeier:
Genießen Sie all inclusive ab 15 Personen!
Sektempfang
Ein 3 Gang-Menü mit 3 Hauptgerichten zur Auswahl
Dazu Hauswein, Bier und Softgetränke, Mineralwasser und Kaffee-
Spezialitäten.
 

All inclusive-Preis zum Beispiel 
von 19.00 bis 00.00 Uhr 59,90 € p.P.
von 11.30 bis 15.00 Uhr 49,90 € p.P.
Spirituosen werden gesondert berechnet.

Selbstverständlich können Sie je nach Stimmung auch länger bei uns 
feiern. Nach Ihrer sorglosen all inclusive-Feierzeit, berechnen wir 
Speisen und Getränke nach Verzehr. 

Spargelzeit
Das königliche Gemüse lädt ein. Erleben Sie Genuss pur - ob 
klassisch zubereitet oder in neuen Variationen, die Sie überraschen 
werden.

Ostersonntag, 8. April  2012 
erwarten wir Sie mit festlichen Menüs und unserer 
kleinen à la carte-Karte zum Lunch und zum Dinner.

Ostermontag, 9. April 2012
Ab 10.30 Uhr: Eiersuchen für unsere kleinen Gäste 
in Nattermann’s Hofgarten

Ab 11.30 Uhr Osterbuffet
Preis pro Person 24,90 €

Kinder bis 6 Jahren sind eingeladen. 
Kinder und Jugendliche bis 15 Jahre zahlen den halben Preis.

Ab 18.00 Uhr Festliche Menüs und Gerichte aus 
unserer kleinen à la carte-Karte.
Bitte buchen Sie rechtzeitig!

Nattermann‘s
Restaurant & Gästehaus
Bahnhofstraße 12
53560 Vettelschoß

Telefon: 0 26 45 / 97 31 0
Telefax: 0 26 45 / 97 31 24 
Web:     www.nattermanns.de
Mail:    info@nattermanns.de

Öffnungszeiten:
täglich außer Montag. 
11:30 bis 14:30 Uhr und ab 17:30 Uhr 
Fällt ein Feiertag auf einen Montag haben wir selbstverständlich 
geöffnet. Dafür ist dann der Dienstag Ruhetag.

Küche:
11:30 bis 14:00 Uhr
18:00 bis 22:00 Uhr


